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山徳平塚水産

【 具 材 】
牛タンつくね・玉子・大根・
こんにゃく・結び昆布・野菜揚

味にゅうす ―味覚人情報－
宮城県山徳平塚水産

＜251029＞

からだも心も温まる♡

石巻おでん

牛たんつくねおでん

宮城の名産・牛タンがたっぷり入ったつくねが、どん！と入っています。

化学調味料・リン酸塩は一切使用せず、かつおぶし・昆布などの天然素材だけで

作ったおでんの出汁に、牛たんつくねの旨みが広がります。

絆おでん

豊富な魚介類が水揚げされる石巻は『練り

物のまち』として知られており、牡丹の花の

ような焼き目が特徴の『ぼたん焼ちくわ』の

発祥の地とされています。厳選した地元の

素材を、手作業で丁寧に調理しています。

【 具 材 】
焼きちくわ・野菜揚・玉子・
大根・こんにゃく・結び昆布

湯煎の場合は、袋のまま熱湯で約5分間温めます。
お鍋の場合は、袋の中身を鍋にあけ、火にかけて温めてください。
そのままでも、冷やしてもおいしくお召し上がりいただけます。

温めるだけの
簡単調理です。

WEB
サイト

牛タンならではの極上の旨みを活かしたつくねと、国産の厳選

素材を天然素材だけでつくったスープでじっくり仕上げました。

ぼたん焼ちくわ発祥の地、

石巻の『石巻おでん』認定商品です。

ねり製品に精通したやま徳の

こだわり素材が詰まったおでんです。


