
味 にゅうす <251028>

大阪府 メーカー名： ＜251101＞

和紙　ふぐ焼

山海八珍

手延　豆おかき

ピロ　吾作焼

かに姿あられ

規　格

80ｇ

80ｇ

80ｇ

80ｇ

80ｇ

4944034002202

4944034334303

賞味期間

150日

150日

150日

150日

150日

JANコード

4944034003506

4944034004107

4944034333672

※ご不明な点は営業担当又は滋賀物産まで
TEL042-385-0384／FAX042-385-0483 滋賀物産株式会社

備　考

国産もち米 100％

国産もち米 100％

国産もち米 100％

国産もち米 100％

国産もち米 100％

髙橋製菓
品　　　名

―味覚人情報－大阪府 髙橋製菓

HP

ユニークな独自性のある創作あられ
和紙 ふぐ焼80ｇ

背には最高級の青のりと昆布で礒の香りを。

ユーモラスな姿は「福」を運びます。

お正月にもってこいの

おめでたいお煎餅。

山海八珍80ｇ 手延 豆おかき80ｇ ピロ 吾作焼80ｇ

かに姿あられ80ｇ

全て国産もち米100％使用

髙橋製菓のこだわり
米：佐賀県産ひよくもち米を主原料とする、国産もち米だけを使用。

澱粉・調整粉等は不使用。

水：米を浸水する水は軟水、5℃に冷やしたものを使用。

油：ビタミンＥを豊富に含み、コレステロールがゼロのキャノーラ油を使用。

タレ：じゃこと羅臼昆布を煮てだしをとり、醤油に混ぜて味を整えて使用。

ネタ：青のりは四万十川、黒豆は丹波。 厳選した原料を使用。


