
味 にゅうす <251024>

岩手県 メーカー名： ＜250225＞
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品　　　名

大串焼き鳥

大串鶏つくね棒

大串牛タンつくね棒

大串焼豚（やきとん）

賞味期間規　格

4534960311037

4534960311013

4534960311020

滋賀物産株式会社
※ご不明な点は営業担当又は滋賀物産まで
TEL042-385-0384／FAX042-385-0483

イーハトーブとりもと

JANコード

4534960311051常温 180日

常温 180日

常温 180日

常温 180日

―味覚人情報－岩手県 ｲｰﾊﾄｰﾌﾞとりもと

HP

大串焼き肉
～本日のおすすめ～
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4品ほぼ共通

串の幅約35～40mm

4品ほぼ共通

身の長さ約16～17mm

岩手県のイーハトーブとりもとより、大串の焼鳥・

大串牛タン・大串焼豚・大串鶏つくね、が発売中。

味付はシンプルな塩味。保存料・着色料・アミノ

酸など無添加。シンプルだから美味しい。お子様

からご年配の方まで、大串を口に入れれば笑顔

がはじけます。袋から出してレンジで温めても、

袋のまま湯煎しても美味しく召し上がれます。

年末の忙しい時期、お母さんの見方になります。


