
味 にゅうす ＜250925＞

徳島県 メーカー名　　 ＜250902＞

鳴門キムチ

鳴門キムチ　辛口

徳島れんこんキムチ

鳴門茎わかめキムチ

180ｇ
丸カップ

180ｇ
丸カップ

180ｇ
丸カップ

要冷蔵
30日

賞味期間

（温度帯/期間）

規　格

（容量/形態）

180ｇ
丸カップ

4595057132096

要冷蔵
30日
要冷蔵
30日
要冷蔵
30日

備　考JANコード

保存料不使用

※ご不明な点は営業担当又は滋賀物産まで
TEL042-385-0384／FAX042-385-0483 滋賀物産株式会社

4595057132010

4595057132027

4595057132089

鳴門キムチ

品　　　　　　　名

鳴門キムチは、徳島の食材の魅力を
最大限に活かした発酵キムチです。

「本物の味とは何か」を探求したキムチ!

鳴門キムチ鳴門キムチ鳴門キムチ―味覚人情報－ 徳島県

WEB

サイト

鳴門キムチ鳴門キムチ鳴門キムチ 鳴門キムチ
辛口

鳴門キムチ
辛口

鳴門キムチ
辛口

徳島 レンコンキムチ 鳴門 茎わかめキムチ

レンコン大国の徳島で育ったレンコン

を贅沢にキムチに漬け込みました。

本場さながらの、ガツンとパ

ンチのある本格的な辛味を

求める方向けの商品です。

鳴門の潮流で力強く育ったワカメの茎

部分をキムチで食べやすくしています。

辛味を抑え、お子様でも楽しめる

味わいに仕上げました。また、辛さ

を抑えた分、和風出汁の効いた旨

味を楽しむことができます。

保存料、着色料一切不使用

鳴門キムチは、辛味を抑えたキムチ作りを心掛け

ています。辛いものが苦手な方や小さなお子様で

も同じ食卓を囲んで食べて頂きたいという想いか

らです。

鳴門市大津地区産の高品質な梨は、自然な甘みが

あります。自然で優しい甘みが辛さを和らげ、酸味

も抑えて食べやすい味わいです。

漬け汁には梨を使用

白菜

塩

魚醤

アミエビ

出し汁

季節毎に国内産の最高のものを選別

鳴門白塩うず塩

天然鳴門鯛100％と米麹を使用

瀬戸内で収穫したばかりの新鮮品

昆布、かつお、さば、あじ等を使用

＼食卓に元気を添えるキムチ／


